
La popote du Grimoire

Le sucré

Le salé

les tartines des grands méchants

les salades des sorcières

les planches et assiettes des moldus

le chaudron de soupe gourmand

La Maléfique 10€
Fromage frais, jambon blanc, mozzarella fondue.

La Hocus Pocus 15€
Salade, toast de chèvre, dés de bleu, pignons grillés, 
maïs, tomates cerises, oignons rouges.

Soupe du moment 12€
Burrata, croûtons et oignons frits.

La Ursula 15€
Fromage frais ail et fines herbes, avocat, truite fumée, 
herbes fraîches.

La Cruella 15€
Salade, pâtes au pesto rosso, coppa, jambon blanc, 
tomates cerises, maïs, parmesan, olives noires, 
oignons rouges.

La Voldemort 15€
Fromage frais ail et fines herbes, pomme de terre au 
four, speck, mortadelle et fromage à raclette fondu.

La Reine de Coeur 20€
Salade, toast de foie gras, magret séché, fritons 
de canard, tomates confites, oignons frits, cerneau.

La Jafar 12€
Houmous, légumes de saison rôtis au four.

La Choixpeau 22€
Charcuteries, fromages, dips de légumes, gressins 
et ses sauces.

L’Hagrid 25€
Saucisse de Toulouse, chorizo grillé, os à moelle, 
brochette de volaille, gratin dauphinois, salade.

La Dobby 23€
Tartare de saumon, crevettes, aïoli, truite fumée, 
quenelle de rillettes de saumon, quenelle de rillettes 
de thon, oeufs de lump, anchois, tapas de poisson
et légumes, salade.

La Rogue 19€
Burrata, tomates cerises confites, cheesy nachos, 
crudités, anchoïade, quenelle de soubressade, 
mortadelle, chorizo, fromage, salade et petite surprise 
salé suivant l’humeur du cuisto.

La Dumbledore 20€
Camembert rôti, charcuteries, pommes de terre, salade.

servies avec leur salade ou leur potage

assez grandes pour un appétit d’ogre

à partager ou à garder pour soi !

menu enfant & hobbit
jusqu’à 12 ans

12€

Tartine La Maléfique

Ou

Saucisse de Toulouse

Ou

Brochette de volaille

+ Accompagnée d’un gratin 
dauphinois.

+ Boisson : effervescente 
ou polynectar.

+ Dessert : crêpe pour 
les plus sages...

les douceurs du chapelier fou

les tronches de cake

entremerveille

les reines des tartes

une tasse de thé ?

les brioches pour votre non anniversaire

les gaufres et crêpes du chat cheshire

Duo de madeleines 3€
de Tweedle Dee et Tweedle Dum.

Nutella Bueno de pique
Nutella, Kinder bueno, chantilly.

Caramel de trèfle
Caramel beurre salé, chantilly, spéculoos, chouchou.

Fraises de carreau
Confiture de fraises, chantilly, fraises tagada, biscuits.

Pommes de coeur
Pommes poêlées, chantilly, palets bretons, caramel fondu.

Cake du moment 4€

Dessert du moment 7€

Tarte du moment 5€

Café ou thé et merveilles sucrées 8€

La Brioche 4€

Crêpe ou gaufre liégeoise

Sucre (+ citron, ou pas) 3€

Caramel 4€

Supplément chantilly 0.50€

Fraise (+ citron, ou pas) 4€

Nutella 4.50€
Chocolat noir 4€

Supplément boule de glace 1€

Financiers 3€
du lapin blanc.

La Brioche Babka fourrée 5€
Saveur suivant l’humeur du Chapelier.

La Brioche en retard
(et certainement perdue)

5.50€

Cookie 3.50€ crêpes et gaufres qui vous feront perdre la tête

crêpes et gaufres qui misent tout

Selon l’envie du chef sans tête.

7.50€

Les merveilles d'Alice



Les potions chaudes

les filtres des sorciers

les émulsions cacaotées de willy

petit

petit

petit

moyen

moyen

moyen

grand

grand

L’Espresso Patronum

Charliechoco Chaud

3.50€

4.60€

Espresso simple ou double.

Chocolat chaud classique.

Voir le tableau des thés et infusions.

Le Cortado Patronum

Le Viennois Wonka 5.10€

Espresso et nuage de lait.

Chocolat chaud classique et chantilly.

Bonbon Patronum

Le Oompa Choco

Le Lilly Latte Caramel

Le Lily Latte

Potter Ppuccino

Le Luna Chaï

Le Sirius Black Americano

Harry Ppucino

Le Her Matcha

Le Lilly Latte parfumé

Le Mocha Ron

les thés du chapelier

6€

6.50€

4.60€

4€

5€

3.50€

4.20€

5€

4.50€

5.30€

1.80€

4.10€

2€

4.60€

2.50€

4.10€

3.50€

3€

3.70€

4€

4.70€

4.50€4€

Espresso sur lait concentré.

Chocolat ultra gourmand : chantilly et topping du moment.

Sirop caramel, chantilly et sauce caramel.

Café latte.

Le cappuccino ultra gourmand  : chantilly et topping du moment.

Chaï Latte.

Double café allongé.

Cappuccino.

Matcha Latte.

Au choix : Vanille, Noisette, Pop-corn, Pumpkin spice.

Café mocha.

Extras pour vos potions chaudes :  +0.50€ chacun : sirops, nappages ou crème fouettée.



Les potions froides

les familles des glacés
et frappés d’addams

Le Mercredi 4.50€
Café glacé.

Le Gomez 6€
Café mocha glacé.

Le Fétide 6.50€
Latte frappé.

Le Morticia 5€
Café latte glacé. 

Le Pugsley 5.60€
Café latte caramel glacé. 

La Chose 7€
Café caramel latte frappé.

3€

3.20€

4€

3€

4€

Perrier

les effervescentes

Perrier + Sirop

Coca Cola

Schweppes tonic

Schweppes agrumes

Zéro, normal.

les elixirs des 3 sorciers

6€La Potion du coeur de Dragon
Limonade saveur Fraise.

6€La Potion du sang de Licorne
Limonade saveur Cassis Myrtille.

6€La Potion du venin de Basilic
Limonade saveur Menthe.

6€La Potion de la Sirène
Limonade saveur Bubble Gum.

6€La Potion du Phoenix
Limonade saveur Pêche.

6€La Potion du Loup Garou
Limonade saveur Mangue Passion.

6€La Potion du Mage Noir
Limonade saveur Cerise Noire.

6€La Potion du Centaure
Limonade saveur Framboise Violette.

6€La Potion du Griffon
Limonade saveur Citron Basilic.

4€Jus de fruits

4€Thés glacés

2€Sirop à l’eau

5.50€Avec Bobas perles

les polynectars

Extras pour vos potions froides  +0.50€ chacun : 
sirops, nappages ou crème fouettée

Les Remedes Lambics
Les bières artisanales

5.50€

les bières murétaines permanentes la bière du corbeau

les bières des licornes

les bières murétaines éphémères

La Patersbier
Blonde légère et savoureuse, simple, limpide et rafraichissante.

La Blonde
La mystérieuse Bière Blonde.

La Amber ALE
Blonde légère et savoureuse. Notes de biscuit et caramel.

La Brune
Brune avec des notes de chocolat et de café.
Une saveur complexe de malt.

La India Pale ALE 
Blonde, puissante et fruitée entre agrumes et fruits exotiques.
Une amertume prononcée et équilibrée.

La Slash IPA
Sa robe blonde dorée révèle un bouquet fruité intense
suivi d’une herbacée discrète.

Au Grimoire regorge de mystères, demandez la carte aux 
serveurs pour connaître les bières du moment. 

La Slash Red
Bière rouge, fille du fruit défendu.

La Slash Mango
Bière forte et fruitée, à la mangue.

La Licorne Blonde (pression)
Bière blonde, fils de l’eau et du feu.

La Licorne Black
Onctueuse et fruitée, avec des notes de café et de caramel,
au goût légèrement fumé.



les rouges

les rosés

les blancs secs et fruités

Démon noir (malbec merlot)
Coulis de petits fruits noirs sur des notes grillées vanillées.

15.50€

Sang mêlé (syrah, mourvèdre, carignan, braucol, malbec, négrette)
Des arômes de cerises kirchées.

17.50€

Abracadabra (syrah, grenache) pic saint-loup 24€
Notes de fruits rouges et noires mures, (cerise, myrtille, cassis) et d’épices.

L’Apprentie sorcière (grenache, mourvèdre et syrah) 21€
Arômes de fruits rouges, litchi, pamplemousse rose et rhubarbe.

Sorcière (roussane, marsane, vermentino et viognier) pic saint-loup 22.50€
Arômes de poire, d’agrumes et de litchi.

Démon noir (malbec, gamay) 15.50€
Notes de tilleul suivie de litchi et pamplemousse.

Démon noir (gros manseng sauvignon) 15.50€
Notes de fruits confits et fruits exotiques.

Les Sorcières (syrah, grenache) 28€
Arômes de fruits rouges intenses.

Abracadabra (mourvèdre, syrah), pic saint-loup 21€
Notes de melon, de fraise et framboise.

Abracadabra (grenache, vermentino, macabeu et roussane) 28€
Notes de fruit de la passion, poire, melon et d’agrumes légèrement épicé.

Les vins
Les Remedes ethyliques


